2,5€ pp

PAN con tomate Y Aceite de Oliva o Alioli

PARA ABRIR BOCA
pisco 4 uds racion 6 uds
CROQUETA DE CECINA 12,00 16,20
Cremoga e infenga
WONTON CRUIIENTE DE PATO 12,00 1520
Crujiente, dorado y jugogo por dentro
PATAT 0 BRAVO 7,20 220
Nuestra vergion de lag bravag
MIX PISCOLABIS (2ude de cada) 1,00
Pequeniog placeres para empezar el viaje
ANCHOAS en mantequilla ahumada 24,00
Servidag con pan togtado.
CECINA DE WAGYU Santa Rosalfa 18,00 27,00
La vergion mag elegante del jamon de vaca
S0PA SHABU SHABU DE WAGYU japonés 22,00
Caldo caliente, setag agiaticag y finag [aminag de Wagyu
BRIOL.HE de Exuleta madurada y trufa 11,00 21,00
lefa maduradag ada r%?\arcada al fuego, brioche
n’re y mayonesa
VERDEQ, FRESCASY CRUJIENTES pisco racion
BROCOLI & KALE CRUJIIENTE cown salsa 9,50 16,00
teriyaki
Crujiente, intenco y lleno de umami
ESPINACAS FRESCAS VY GAMBA EN TEMPURA 16,00 24,00

con mayohesa picante
Crujiente, cremogo y lleno de contraste

PORK BELLY, ENSALADA DE BROTES y 19,00
vinagreta anticuchera
Laminag melogag, broteg de [biza y acidez peruana



MAR,CRUDOS Y MARINADOS

JUREL IBICENCO EN ESCABECHE LIGERO
[biza, escabeche y elegancia
CARPACCIO DE GAMBUSI IBICENCO
Aceite picante suave, plancton marino y caviar
TARTAR CRUJIIENTE DE ATON NIKKEI

Tartar de atin, mango y aguacate sobre pan de gamba crujiente

6 piezas
SASHIMI DE ATUN CAN PISCOLABIS 18,00
Soja citrica, jengibre y coccion flash al estilo Nobu
17,50

Nuestro TIRADITO DE SIRVIA Y aji amarille

Sirvia de [biza y <alea citrica de ajf amarillo

EL LADO MAS CALIDO DEL VIAJE

CURRY THAI ROJI0 DE POLLO Y VERDURAS
Leche de coco, especiag Thai y arroz bagmati aromatico

CURRY THAI ROJIO DE GAMBAS ¥ VERDURAS
Leche de coco, especiag Thai y arroz bagmati aromatico

WOK DE VERDURAS NIKKEI CON FRUTOS SECOS

Arroz y verdurag crujientes al wok, salea umami caramelizada

17,00

29,50

24,00

8 piezas

23,00

19,50

21,00

18,50



DEL MAR MEDITERRANEO Y LA BRASA

SIRVIA DE IRIZA

Braga suave, verdurag al fuego, puré de patata y calea de escabeche caliente

RODABALLO A LA BRASA

Verdurag al fuego y milhojag de patata crujiente

SALMON a la PLANCHA cown salsa keriyakd

Verdurag al wok y arroz salteado

RAYA DE IBIZA THAI

Puré de boniato ahumado, verdurag al fuego y nuestra galea tailandesa

PULPO CRISTORAL COLON

Pulpo ibicenco a la braga, puré de patata y calea anticuchera

CARNE, GRASA Y MADURACION

CARRILERAS DE CERDO IBERICO CON SU JUGO
Puré de patata y trufa

SOLOMILLO DE VACA GALLEGA
Mithojas de patata y verdurag al fuego.

COSTILLA BLACK ANGUS a baja temperatura

Pure de patata, chalotag a la franceea y eu jugo

TXULETA DE VACA gallega MADURADA

Verdurag al fuego y mihojag de patata crujiente

Trabajamos con producto fresco y digponibilidad limitada.
Algunog platos pueden variar segin mercado y temporalidad.
Degcubre también nuegtrag sugerenciag fuera de carta

31,00

32,00

23,00

28,00

29,50

24,00

33,00

32,00

100 €/kg



MENU PiscoCLASICS

Mix Piscolabis

Anchoag del Cantabrico, mantequilla y pan caliente

Cecina de Wagyu Santa Rosalia

Espinacas Frescas y Gamba Tempura con

Mayonesa Picante

Nuestro Tiradito de Sirvia y Aji Amarillo

Saghimi de Atin Can Piscolabis
Brioche de Txuleta Madurada y Trufa

Tarta de queso /+torrija/pisco crunchy
60€ pp

NUESTROS PISCO CRUNCHY
Pigco Crunchy Flad

La mitica tarta de quego ibicenca reinterpretada
en frio y crujiente

7€
Pigco Crunchy Chocolate Pagion

Chocolate, aromag eitricog y cobertura Valrhona
uanaja

7€
Pisco Crunchy Tropical

Frutag exoticas, frescura y cobertura Valrhona
con almendrag

€

MENU PiscoTXULETA

Mix Pigcolabis

Sopa shabu shabu de wagyu japonés
Cecina de Wagyu Santa Rogalia

Brioche de Txuleta Madurada y Trufa
TXULETA VACA gallega madurada 600gr

Tarta de queso /+torrija/pigco crunchy

70€pp

GUARDA SITIOPARA EL POSTRE
Tarta de Queso y Chocolate Rubio Dulcey

Con helado de vainilla de Madagascar
8€

Nuestra Torrija Caramelizada

Crema pagtelera de mango y helado de leche
merengada

8€



