CGrerostetes Brot mit Tomate, Olivenol oder Alioli

ZUM BEGINN DER REISE
pisco 4 und

CECINA-KROKETTE 12,00

Cremig, intensiv und voller Geschmack

KNUSPRIGER ENTEN-WONTON 12,00

Goldbraun und knugprig auBen, saftig im Kern

PATATO RRAVO 7,20

Ungere [nterpretation der klagciechen Patatag Bravag

MIX PISCOLABIS (je 2 Stuck)
Kleine Genugemomente zum Auftakt der Reige

Kantabrische sardellen mit geraucherter
butter. Serviert mit warmem, gerogtetem Brot.

WACGYU CECINA VON SANTA ROSALIA 18,00

Die eleganteste Form von gereiftem Rindfleisch

JAPANISCHE WAGYU SHABU SHABU SUPPE
Heil3e Brihe, agiatische Pilze und feine Wagyu-Scheiben

BRIOCHE mit GEREIFTER TXULETA 11,00
e, RS R e
GROUN, FRISCH & KNUSPRIG pisco

KNUSPRIGER BROKKOLI & KALE MIT 9,50
TERIYAKI-SAUCKE
Intensiv, knusprig und voller Umami

FRISCHER SPINAT & TEMPURA-GARNELEN 16,00
MIT WORZIGER MAYO
Knugprig, eremig und voller Kontraste

IBERISCHER PORK BELLY, BLATTSALATE &
ANTICUCHERA-VINAIGRETTE

ﬁ?ﬁfﬁiﬁgﬁgﬁ?&%ﬁ gchweinebauoh, [biza-Sprogeen und

2,5€ pp

racion 6 und

16,50

15,50

9,50

15,00

24,00

27,00

24,00

21,00

racion

16,00

24,00

19,00



MEER, ROH & MARINIERT

LEICHT MARINIERTE MAKRELE AUS IBIZA
Ein beecheidener Figch, in Luxug verwandelt

CARPACCIO VOM GAMBUST AUS IBIZA
Mildes Chiliol, Meeregplankton und Kaviar

KNUSPRIGES NIKKEI-THUNFISCH-TATAR

Thunfigch-Tatar, Mango und Avocado auf knugprigem Garnelenbrot

6 piezas
CAN PISCOLABIS THUNFISCH-SASHIMI 18,00
Zitrug-Soja, frigcher Ingwer und flagh-geared nach Nobu-Art
17,50

UNSER TIRADITO vom AMBERIACK & gelber chili

Amberjack aug biza mit frischer gelber Chili-Zitrus-Sauce

DIE WARMERE SEITE DER REISE

THAI RED CURRY MIT HUHN & GEMUSE
Kokogmilch, Thai-Gewiirze und aromatiecher Bagmatireig

THAI RED CURRY MIT GARNELEN & GEMUSE
Kokosmilch, Thai-Gewirze und aromatischer Bagmatireig

NIKKEI GEMUSE-WOK MIT GEROSTETEN NUSSEN
Knugpriges Wok-Gemige, Shirataki-Nudeln und eine karamelligierte Umami-Glagur

17,00

29,50

24,00

8piezas

23,00

19,50

21,00

18,50



AUSDEM MITTELMEER & VOM GRILL

AMBERIACK AUS IBIZA 31,00
Sanft gegrillt, Gemiige vom Feuer, Kartoffelptiree und warme Escabeche-Sauce
GEGRILLTER STEINBUTT 3200
Germiige vom Feuer und knugpriges Kartoffel-Millefeuille
GEGRILLTER LACHS MIT TERIYAKI-SAUCE 23,00
Wok-Gemige & Gebratener Reig
THAI-STECHROCHEN AUS IBIZA 28,00
Gerzuchertes StiBkartoffelpiiree, Grillgemige und ungere Thai-Sauce
CRISTOBAL COLON OKTOPUS 2930
Gegrillter Oktopug aug [biza, seidiges Kartoffelpuree und Anticuchera-Sauce
FLEISCH,FETT & REIFUNG
IBERISCHE SCHWEINEBACKCHEN IM EIGENEN JUS 24,00
Kartoffelpuree, Rotwein-Schalotten und kraftiger Jug
GALICISCHES RINDERFILET 33,00
Gemiige vom Feuer und knugpriges Kartoffel-Millefeuille
BLACK ANGUS SHORT RIB LANGSAM GEGART BEI 32,00
NIEDERTEMPERATUR
Kartoffelpiree, Rotwein-Schalotten und kraftiger Jug
100 €/kg

DPRY-AGED Gralicisches TXULETA

Gemiige vom Feuer und knugpriges Kartoffel-Millefeuille

Wir arbeiten mit frigchen Produkten und limitierter Verfiigbarkeit.
Einige Gerichte konnen je nach Markt und Saisonalitat variieren.
Entdecken Sie auch ungere Empfehlungen auSerhalb der Karte.



MENU Piscoclasics
Mix Pigcolabis
Kantabrische Sardellen, Butter & warmes Brot
Wagyu Cecina von Santa Rogalia

Frischer Spinat & Tempura-Garnelen mit wiirziger

Mayo
Unser Tiradito vom Amberjack & gelber Chili
Can Pigcolabie Thunfigch-Saghimi
Brioche mit gereifter Txuleta & Triiffel

Kasekuchen/Torrija/Piseo erunchy

60€pp

UNSERE PISCO CRUNCHY
Pigco Crunchy Flad

Der legendare ibizenkische Kzgekuchen, neu
interpretiert — kalt und knugprig

7€
Pigco Crunchy Chocolate Pagion

Schokolade, Zitrugaromen und Valrhona-Guanaja-
berzug

7€
Pisco Crunchy Tropical

E xotieche Friichte, Frieche und Valrhona-
Mandeliberzug

€

MENU PiscoTXULETA

Mix Piscolabis

Japanische wagyu shabu shabu suppe

Wagyu Cecina von Santa Rogalia
Brioche mit gereifter Txuleta & Triiffel
Ory aged Galicisches TXULETA 60O0gr

Kasekuchen/Torrija/Pisco erunchy

70€pp

LASSEN SIE NOCH PLATZ FOR DESSERT
Duleey Blond Chocolate Cheesecake
Mit Madagagcar-Vanilleeig
8€
Ungere karamelligierte Torrija

Mango-Creme patigsiere und Eig von Leche
Meréngada

8€
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